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Chef Bottura
incorona

gli studenti
del Casnati

llconcorso

Sono i ragazzi dell'isti-
tuto alberghiero Gianni Brera
del Casnati i migliori “Chef del
domani”: primi e secondi al pre-
stigioso concorso indetto dal
Consorzio Zampone e Cotechi-
nodi ModenaIgp elacuifinalis-
sima si € svolta ieri.

Dopo aver passato la selezio-
ne da parte dello chef Massimo
Bottura, ben due ricette del-
Iistituto alberghiero sono arri-
vatein finale, conquistandopoii
primi due posti. Sul gradino pit
alto del podio due ragazzi di
quarta, Giulio Frangi ed Edo-
ardo Riva,conlalororicettadal
titolo “Bellezza nel caos”; subito
dietro Ivan Meneghini, Ga-
briele Rizzi e Davide Pirova-
no di terza, con il piatto “Creati-
vith Autunnale”, basato sui sa-
poridellastagione. Il tutto sotto
la guida dello chef Daniele Ga-
sparini.

«Sonofierodel talentoedella
dedizione dimostrati dagli stu-
denti nell'elaborazione di que-
ste creazioni culinarie uniche.
La loro passione e il loro impe-
gno sono evidenti in ogni piat-
to», ha commentato Gasparini.
Una grande gioia, naturalmen-
te, anche per Davide Discac-
ciati, direttore del Casnati: «<E
magico e commovente per noi
vedereragazziche primavengo-
noselezionatie poivincono - ha
commentato - Siamo arrivati
conduesquadre trale diecifina-
liste a livello nazionale e poi ci
siamo piazzati primiesecondi, &
un'emozione indescrivibile».
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