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Colverde

Anche i nonni si digi-
talizzano. Nell’era del web ar-
riva il corso d’informatica
“Nonni informatici..e non” da
lunedì 5 febbraio alle 21 in bi-
blioteca a Drezzo. 

Se hai almeno 50 anni e vuoi
aggiornarti su e-mail e gestio-
ne file e se vuoi saper utilizza
bene Word, Skype e Excel è il
corso che fa per te. Cinque in-
contri da un’ora e mezza cia-
scuno. 

Costo 60 euro a persona con
materiale cartaceo e multime-
diale incluso. Per informazioni
e iscrizioni rivolgersi in biblio-
teca 031.440.191 o inviare una
e-mail drezzo@ovestcomobi-
blioteche.it, gironico@ove-
stcomobiblioteche.it, pa-
re@ovestcomobiblioteche.it.  
L. Tar. 

Brunate

La rassegna musicale
Arte Solidale Festival torna a
Brunate con un concerto nel-
l’auditorium della biblioteca. 

Sabato alle 17 si esibirà il
giovane pianista lettone
Kārlis Tirzītis che eseguirà
musiche di Beethoven e
Brahms. 

La rassegna invernale ed
estiva proposta dai giovani
musicisti che con le loro esibi-
zioni a titolo gratuito raccol-
gono fondi per la realtà coma-
sca che riunisce tutte le strut-
ture di accoglienza per i mino-
ri della provincia è ormai una
bella consuetudine anche a
Brunate. L’ingresso ai concer-
ti è ad offerta libera. Maggiori
informazioni su www.arteso-
lidalefestival.com.  
P. Mas. 

Le lezioni
d’informatica
dedicate
agli anziani

Arte Solidale
Il concerto
con il pianista
lettone

Fino Mornasco

La risposta dell’ente

alla lettera di Napoli

«Rallentamenti solo

nel periodo festivo»

Poste scrive al sindaco
di Fino Mornasco. 

Dopo i disagi e i disservizi nel
recapito postale che hanno in-
teressato nell’ultimo mese tut-
to il territorio comunale 
l’azienda postale ha risposto al-
le interrogazioni del primo cit-
tadino Giuseppe Napoli. 

«A seguito della sua segnala-
zione - scrive Poste Italiane il 19
gennaio facendo seguito a una 
lettera di Napoli inviata il gior-
no 10 dello stesso mese - sono 
state attivate una serie di verifi-
che sul centro di distribuzione 
competente, volte a monitora-
re l’efficienza del servizio. Dagli
accertamenti è emerso che nel 
periodo delle festività sono in-
tercorsi dei rallentamenti, cau-
sati dall’aumento del volume 
del traffico». 

Colpa quindi degli acquisti
natalizi, dello shopping online, 
non di problemi strutturali co-
me invece lamentano da mesi e
mesi gli abitanti finesi come 
pure quelli dei paesi limitrofi, 
per esempio i residenti di Cas-
sina Rizzardi. «Al fine di ripri-
stinare il più velocemente pos-
sibile la regolarità delle conse-
gne - prosegue Poste - sono sta-
ti effettuati degli interventi 
straordinari, anche al sabato. 
Attualmente il recapito risulta 
regolare su tutto il territorio». 
Solo due giorni fa però su que-
ste colonne diversi residenti 
hanno segnalato mancate con-
segne, anche di corrisponden-
za importante e a pagamento, 
raccomandate comprese. 

«Resta l’impegno nell’ottica
di una proficua collaborazione 
- ribadisce l’azienda a conclu-
sione della sua comunicazione 
- nel gestire gli eventuali disser-
vizi che dovessero capitare».  
S. Bac. 

CERNOBBIO

FRANCESCA GUIDO

Dal ristorante Materia di
Cernobbio alla rivista americana
Forbes. 

Lo chef comasco Davide Ca-
ranchini, 27 anni, entra a far par-
te degli under 30 più influenti nel
panorama europeo. Dalla cucina
alla passerella, un elenco di giova-
ni che saranno veri e propri punti
di riferimento per progettare il 
futuro dell’Europa, questo quanto
riporta “Forbes” presentando i 30
personaggi selezionati in ambito
internazionale.

Il riconoscimento

Una sorta di “influencer”, come si
definiscono oggi le persone che 
contano, e che stanno cambiando
il panorama europeo, con un oc-
chio attento alla scena internazio-
nale.

«Ebbene sì... si vola a Londra!
Con grande sorpresa ho scoperto

La pagina internet di Forbes Europa: Caranchini è nella sezione “Arte e cultura”

Le Poste
al sindaco
«Il recapito
ora è regolare»

Altro premio
per lo chef
Conquista
anche Forbes
Cernobbio. Davide Caranchini
è stato inserito nella classifica
degli under 30 più influenti d’Europa
«Per me è una grande sorpresa»

di essere stato inserito nella lista
dei 30 under 30 di Forbes!» ha 
commentato Caranchini su Face-
book. 

Ancora una volta così il mondo
parla del talentuoso chef comasco
che proprio pochi giorni fa è stato
eletto vincitore del premio di Gio-
vane dell’anno della Guida Risto-
ranti d’Italia 2018 dell’Espresso.

Un orgoglio locale sapere che lo
chef è stato selezionato tra oltre 
300 profili di giovani che stanno
lasciando un segno importante 
nel panorama mondiale. Davide
Caranchini, titolare del ristorante
Materia di Cernobbio, è stato inse-
rito nella categoria “Arte e Cultu-
ra” con una biografia che ripercor-
re in breve il suo curriculum, ri-
portando le sue esperienze al-
l’estero come al Maze di Gordon
Ramsay, poi a Le Gavroche di Mi-
chel Roux Jr e al Noma di Cope-
naghen, con René Redzepi.

«Vorremmo fare una cucina
raffinata, ma con una chiave di raf-
finatezza che guarda al pop» ha 
raccontato il talentuoso chef co-
masco in una recente intervista al
New York Times, dove è stato cita-
to tra i migliori imprenditori del
Lago di Como nel panorama del-
l’accoglienza con i suoi menù in-
novativi.La sua è una cucina che
vede un forte legame con le tradi-

zioni e i prodotti del territorio la-
riano, ma allo stesso tempo si basa
sul ruolo predominante della spe-
rimentazione e della ricerca, sen-
za tralasciare la contaminazione
culturale delle sue esperienze in-
ternazionali.

«Cucina raffinata»

Classe 1990, lo chef del ristorante
ha mosso i primi passi nel mondo
della cucina frequentando l’istitu-
to alberghiero a Como, e una volta
ottenuto il diploma, è partito per
una serie di importanti esperienze
internazionali. E’ proprio a Cope-
naghen che Caranchini ha iniziato
a scoprire e a appassionarsi al 
mondo vegetale in ogni sua sfac-
cettatura, ricercando sempre del-
le potenzialità nella natura e nei
prodotti che offre.

Davide Caranchini, classe 1990, è 

lo chef del ristorante Materia, 

che ha aperto assieme ad Ambra 

Sberna, coetanea, che è la re-

sponsabile di sala, Marco Sberna, 

trentenne, anch’egli impegnato 

tra i tavoli del ristorante di 

Cernobbio, e il sommelier Luca 

Sberna, 28 anni. Una squadra 

consolidata. 

Caranchini si è appassionato alla 

cucina fin da bambino e ha poi 

frequentato l’istuto alberghiero 

a Como, al Casnati. Dopo il diplo-

ma non si è fermato e ha cercato 

esperienze in giro per il mondo. 

Tutto questo fino al settembre 

del 2016, quando ha coronato il 

suo sogno aprendo il suo risto-

rante a Cernobbio. 

Un ristorante particolare, dove 

punta al massimo alla qualità del 

prodotto con tecniche di prepa-

razione all’avanguardia. A que-

sto, si aggiunge una serra privata 

dalla quale raccoglie tutte le erbe 

aromatiche che utilizza nella sua 

cucina, a base vegetale. Pochi 

mesi fa è stato scelto dalla Guida 

ristoranti d’Italia dell’Estpresso 

come Giovane dell’anno. 

n Pochi mesi fa
per la guida
dell’Espresso
era il miglior cuoco
emergente dell’anno

Chi è

La passione
coltivata
fin da piccolo

Davide Caranchini con Ambra, Marco e Luca Sberna al Materia di Cernobbio

Aziende,
Attività
e Negozi
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ABBADIA Lariana cedesi attività

alimentare, ottima posizione,

adatta conduzione familiare. Te-

lefonare per informazioni

339.1292380. No perditempo.

Offerte
Impiego12

DITTA settore impianti ricerca per

proprio organico tecnico com-

merciale, indirizzato ricerca

nuovi clienti. Scrivere Casella Es-

sepiemme Pubblicità N. 734-

24121 Bergamo.

PRESTIGIOSO negozio d’arreda-

mento cerca: operatore ufficio

tecnico, età 25/35 anni lau-

reato/a in architettura con spe-

cializzazione in arredamento

d’interni; oppure progettista ven-

ditore con buona esperienza ma-

turata negli anni. Assunzione im-

mediata. Inviare curriculum a:

archicurriculum88@gmail.com

Domande
Impiego13

DIRETTORE Produzione/ stabili-

mento 48enne ventennale espe-

rienza: programmazione, qualità,

personale, approvvigionamenti,

81/ 08, valuta proposte.

338.46.71.599.

Offerte

Lavoro14

CERCASI cameriere/a di sala per

turno serale, con esperienza. Ri-

storante in Lurate Caccivio. Per

info chiamare al 031.4136509.

CERCASI preparatore verniciatore

corrozziere con esperienza. Sede

di lavoro Colico (LC). Inviare cur-

riculum a:

c.v.selezione@tiscali.it Contatti

0341.940898.

CERCASI tornitore con esperienza

su CNC e programmazione a

bordo macchina. Azienda sita in

Cassago Brianza Tel.

039.958470. Mail:

direzione@micromeccanicabul

ciago.it

RICERCHIAMO un termotecnico

per ufficio preventivi e progetti

impianti idraulici civili e indu-

striali. Si offre assunzione

tempo indeterminato e tratta-

mento economico adeguato alle

capacità. Si richiede serietà,

esperienza e motivazione. Ditta

Ronchini Faloppio Como - tel.

346.2197878 Inviare cv a

cnr@ronchini.it

SOCIETA’ di progettazione elettro-

strumentale in Provincia di Como

operante nel settore industriale

cerca progettista elettrico con un

massimo di 2 - 3 anni di espe-

rienza. Si richiede diploma o lau-

rea tecnica inerente e la cono-

scenza specifica dei programmi

Autocad, SPAC, Office ed applica-

tivi elettrici. Inviare Curriculum

vitae a: assunzione@tim.it

Domande

Lavoro15

CERCO lavoro saldatura TIG su al-

luminio titanio inox A RX, reca-

pito 346.32.79.547.

Matrimoniali

50

44ENNE cerca ragazza per amici-

zia, con sani principi, scopo ma-

trimonio, no agenzie

342.0029548.

CLARA vedova, figli grandi, sem-

plice ma femminile, solare. Cerco

compagno scopo matrimonio. In

Due tel. 345.5867293.
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