Colonno, la tre giorni dell’agone
«Raccontiamo la nostra storia»

Colonno

«Benvenuto grande agone, tre giorni
da laghée» & il titolo di una singolare
mostra che per la prima volta viene
organizzata a Colonno.

Unpaese caratteristicodellago
perletradizionilegate allapesca
e ai commerci. Per dare rilievo
alliniziativa & stata scelta una
domenicaeccellente,domenica
28, ricorrenza di San Michele
Arcangelo, festa patronale.

L’agone, pesce apprezzato
nelle sue versioni,antesin quan-
do¢epiccolo, agiin quando & svi-
luppato, misultin nel momento
incuiviene essiccatoéassoluto
protagonista.

La rassegna allestita nella
piazzaalagointitolataa Giovan-
ni XXIII°, con il concorso del
Comune di Sala Comacina, at-
traversoimmaginifotografiche
rappresenta il coronamento di
una iniziativa culturale che ha

La caratteristica pesca dell'agone

avutoinizioinmaggio. Settera-
gazzidellaquartaclasse delliceo
artistico“G. Terragni” diComo,
pitil docente difotografia Rosa-
rio Cinque sono statiospitinei
localidell’oratorio parrocchiale
dal venerdi alla domenica. Nei
tre giorni hanno realizzato di-
versifilmatiefotografie chehan-
nopoitrasformatonellamostra
fotografica «Benvenuto grande

agone” - tre giorni da laghée».
«Sonostatiripresi-spiegaPa-
oloBellosi, in passatoassessore
allacultura-luoghi, storie e volti
di Colonno e Sala Comacina.
Dalla transumanza alla pesca,
dall’alpeggioal bar delpaese,un
raccontoperimmaginial quale
hanno concorso Arianna Burzo-
mato, Patrizio Cassina, Giulia
Cassullo, CamillaDe Nobili, Fe-

derica Frison, Chiara Gaffuri,
Arianna Tedesco. La mostra &
prodottadal Liceo Artistico Ter-
ragni con la co-produzione del
CentroStudiCasnatidi Como».

_Hriccoprogrammadellagior-
nata prevede, tra le altre cose,
alle11lacelebrazionedellames-
sa, alle 12T’inaugurazione della
mostra con aperitivo per tutti
offertodallaProloco,alle12,30
pranzo comunitario con ricco
menu di bresaola carpacciata,
risotto al barolo, crespelle alla
valdostana, lavarelloin carpione
einsalsaverde, sorbettoallimo-
ne, scaloppine al vino bianco,
formaggiod’alpee tortadel Fre-
du al prezzo di 20 euro escluse
le bevande. Sara allestita una

‘tensostruttura con oltre 250 po-

stial coperto. Prenotazionientro
venerdi 26 settembre ainumeri
339-2333838 Rinaldo e 339-
7332467 Alberto.

Il pranzo sara allietato dalle
note di Emiliano.

Durantelagiornatasaraatti-
vounmercatino diprodottispe-
ciali con liquori fattiin casa se-
condo veczhie ricette, decora-
zioniin ceraprodotte dairagazzi
dellaonlus Comunitail Gabbia-
no. = M. Lup.



