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CERIMONIA

Dirigenti dell'lstituto

e rappresentanti degli enti locali
hanno voluto rendere omaggio
all'impegno dei giovani

nelle diverse competizioni

DANILO DISCACCIATI

Proprio in un momento

in cui scuola e giovani

sono criticati da pit parti
vogliamo riconoscere

la validita di docenti e allievi

COMO E PROVINCIA
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1 ragazzi dell’Alberghiero sul ApAo

Gli studenti del «Gianni Brera» reduci da successi ai concorsi nazionali

di MAURIZIO MAGNONI
— COMO —

GGI E una giornata
(( particolare, perche
abbiamo voluto pre-
miare i ragazzi. Una premiazio-
ne non fine a se stessa, ma nella

“sono capaci di motivarli, docen-

ti di laboratorio e di attivitd e ma-
terie di cultura generale che han-
no la capacita di trasmettere il
"motore" del successo finale, ov-
Vero coraggio, motivazione e pas-
sione».

quale  abbiamo E QUANTO han-
coinvolto le massi- ARGENTO no affermato, in oc-
e ai‘(l)tl?:iiieldfllll- Secondo posto casione della ceri-
rismo della cittd e al Gran Trofeo d'Oro  monia di premia-

della Ristorazione  Zione deglistuden-

della provincia di
Como, proprio per-
ché in un momen-
10 in cui la scuola e gli studenti,
vengono criticati da piti parti ab-
biamo volute mettere in luce il
fatto che ci sono dei ragazzi e del-
le strutture scolastiche che vera-
mente si danno da fare, enti che

di Montichiari

ti dopo i successi a
livello nazionale e
internazionale ot-
tenuti negli ultimi due anni, i re-
sponsabili dell'Istituto alberghie-
ro Gianni Brera di Como, ovve-
ro il presidente Danilo Discac-
ciati, la preside Beatrice Astori e
il direttore Franco Soldaini. Ce-

rimonia che si & svolta alla pre-

senza del prefetto Sante Frantel- -

lizzi, del provveditore agli studi
Benedetto Scaglione, dell'asses-
sore provinciale al Turismo
Achille Mojoli, del presidente
dell'Associazione albergatori Al-
berto Proserpio e di altre autori-
ta cittadine.

«I GRANDI protagonisti sono
loro - ha aggiunto Beatrice Asto-
1i - i giovani allievi del Gianni
Brera che, oltre ad altri ricono-
scimenti, hanno raggiunto il se-
condo posto, proprio nei giorni
scorsi, al prestigioso concorso
Gran Trofeo d'Oro della Ristora-
zione Italiana sul tema "Dal tavo-
lo al dolce" che si & disputato a
Montichiari (Brescia). Una com-

petizione che prevedeva il con-
fronto tra squadre di scuole al-
berghiere provenienti da Sarde-
gna, Marche, Calabria, Abruzzo,
Lombardia, Liguria, Veneto,

11 3 punti dai vincitori. La squa-
dra era composta dal personale
di sala Luigi Coan e Matteo Li-
vio e da quello di cucina Riccar-
do Grasso, Deborah Orsenigo e

Valle d'Aosta, Emilia Romagna, Monica Pezzotti.

Piemonte, sia per quanto riguar-

dal'accoglienza sia PREMIATI, per
la preparazione di altri successi nazio-
un menu con in- : FE.STA nali anche Andrea
gredient tipici del- Alla giornata De Carli, Alessan-
Ia provincia di Bre- presenti dro Scaccia, Mar-
scia come formag- anche prefetto co Pirovano, Nico-
gi, manzo all'olio e provveditore 16 Perego, Eros In-
tradizionale di Ro- P trozzi, Stefano Ci-
vato, casoncelli di ceri, Giovanni
Barbariga abbinati al Garda Clas-  Miele, Gabriele Ballacchino, Gu-

sico Chiaretton. Gli allievi coma-
schi, accompagnati dall’inse-
gnante Dionisio Pasquale han-
1o ottenuto il secondo posti a so-

lielmo_Sartor, Stefano Coden,
essio Manzoni, Marco La Por-
ta, Davide Caranchini, Marta
Giobbio, Lisa Pallaro, Andrea
ori, Simone Guanziroli e Fe-
derico Monti.



