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5° Trofeo “Arturo Della Torre”

“Forgrim Zanussi”

Nella sempre piu colora-
ta cornice di Ristorexpo,
a Erba (CO) il 20 feh-
braio si ¢ svolta la V Ras-
segna Culinaria “Regio-
ne Lombardia - Trofeo
Arturo Della Torre” e
"Trofeo Forgrim Zanus-
si" per allievi promossa
dall’Associazione pro-
vinciale Cuochi di Como.
Grande affluenza di concorren-
ti per le diverse categorie pro-
venienti da tutta la Lombardia,
numerose le scuole alberghiere
e centri professionali, con ben
100 espositori in un sol giorno.
Migliora di anno in anno la qua-
lita dei piatti e di sculture espo-
ste, che hanno messo a dura
prova la giuria composta da
grandi chef di cucina e pastic-
ceria Fernando Bassi, Bevilac-
qua, Lorenzo Staltari, Luca Ber-
nasconi, Marino Roncoroni Pao-
lo Verga Ezio Ferraris.

I Premi assegnati dalla giuria
sono stati:

- per la categoria professio-
nisti il Trofeo Arturo Della Tor-
re a Bresciani Paolo, che ha
presentato un stupendo piatto
festivo per sei persone con tre
differenti antipasti, medaglia d'c-
0 a Vismara Elisa in Sculture
vegetali, Zappa Marco Artisti-
co Pasticceria, medaglia d'ar-
gento a Brescianini Ivan, Ca-
sarico Maria Renza, medaglie
di bronz¢ a Muggiano Andrea,
Orsenigo Adriano, Chiarello
Diego, Maero Davide, Santa-
relli Paolo, Tomenini Elisa;

- per la categoria allievi, do-
ve si & riscontrato una grande
entusiasmante partecipazione
degli Istituti alberghieri della
provincia di Como, Lecco, Va-
rese e il Trofeo Forgrim Zanus-
si & stato assegnato a Perroni

Valentina del Centro di For-
mazione Fondazione Enaip di
Como; 2° classificata Raffa Si-
mone sempre del centro di for-
mazione Enaip di Como; terza
classificata, Grassi Martina al-
lieva dell’Agenzia Formativa
Provincia di Varese;

- per la categoria allievi del I
anno degli Istituti alberghieri e
formazione professionale, Me-
daglia d'oro 2 Armando More-
no del CFP provincia di Como;
- per la categoria allievi V an-
no degli Istituti alberghieri, Me-
daglia d'oro 2 Marco Tagliabue
dell'Istituto professionale alber-
ghiero De Filippi di Varese, Cri-
stina Valentina dell'Istituto
Gianni Brera di Como ¢ Andrea
Corti della Fondazione Enaip
Lombardia di Como.

Un caloroso ringraziamento per
il successo e |'ottima organizza-
zione vanno a tutto il consiglio
e al presidente dell’Associazio-
ne provinciale Cuochi di Como,
a Luigi Gandola per la dimo-
strazione d'intaglio frutta e ve-
getali. a
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CASATIMATTEO  60/80 BRONZO
ORSENIGODEBORA  72/80  ORO

PIZZETTI MONICA ~ 68/80 ARGENTO
VALENTINIS CRISTINA  64/80  ARGENTO
NICOLE LA RUE 62/80 ARGENTO
MANFREDI GIOVANNI ~ 60/80  BRONZO
BRIOSCHI ENRICO 64/80  ARGENTO
MOSCATELLUFABIO ~ 60/80 BRONZO
MAGDA MOHAMED 60/80 BRONZO
MANUELCOLOMBO  60/80  BRONZO.
CORTISTEFANO 60/80 ARGENTO
ANGIOI PAOLO 60/80 BRONZO
MARONGIU GIANUCA  56/80 BRONZO
GAVA ESEDRA 72/80 ORO

GRISONI FABIO 72/80  ORO _
COZZA GIULIA 58/80  BRONZO
CARANCHINI ANDREA  56/80  BRONZO
LA PORTA MARCO 56/80 BRONZO
COLLEONI ALICE 56/80 BRONZO
SCIO DAIANA 56/80  BRONZO
MAZZONI ANDREA 56/80 BRONZO
EYNN . 58/80  ARGENTO
LEEHIN SONSON 58/80 ARGENTO
CASATI MATrEo COPPA

MOSCATELLI FABIO COPPA

PIZZETTI COPPA

Gli studenti dell'lstituto "Gianni Brera"

di Como premiati al concorso "Arturo della Torre"
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