OGG!'AL CENTRO CASNATI

Arte al cioccolato per celebrare il genio belga

In otteso della visita alia mo-
stra, ecco un Magritte da gu-
stare in via Carloni 8. Oggi a
partiredalle 18.45 U Istituto Al-
berghiero "“Gianni Brera”, in-
sieme con U' Accademic di Belle
Arti “Aldo Galli” el Liceo Ar-
tistico “Giuseppe Terragni®
celebrano U'artista belga con
una kermesse che ha. il patro-
cinio del Comune di Como.

Al Ceniro Studi Casnati2in
programma un vero sodalizio
tralarte culinaria e quella tra-
dizionalmente intesa. A far da
cornice alla cena organizzata
dagli studenti dell'Istituto Al-
berghiero presso la Sala Risto-
rante “Al Casnali” di vin Car-
loni8 (Como), saranno gli alie-
stimenti della tavola realizzati
dagli alunni del Liceo Artisti-
¢o, vere sculture di cigecolato,
che riprendono Ie opere di Mo-
gritte con ehigro viferimento

alla terra natia dell'artista, do-
ve @' possibile gustare uno dei
migliori tipi di cioccolato al
mondo. La cena, alle 20.30, &
preceduta da una conferenza
dal titolo “Attorno a Magritte”
del ¢ritico d'arte Luigi Cavadi -
ni, direttore del Museo d'Arte
Contemporanea di Lissone.
Sara presentato per l'occasione
dal direttore dell’Accademia di
Belle Arti Aldo Galli, I'inge-
gnere Clemente Tajana, Du-
rante la conferenza i surd un
intervento di Sergio Gadds, (s~
gessoreallo Culturaal Comune
di Como, in veste di coording-
tore gemerale delln mostra di
Villa Olmo.

Un piacevole intermezzo al-
lo cena sard offerto dofranco
Soldaint, direttore detl'lstitulo
Alberghiero Gianni Brera, che
parlert del swo rapporto con il
grande maestro. Soldaint hia

avuto l'onore e la fortuna di
conoscerlo personabmente. ad
appena 18 anni. L'incontro
avvenne nel 1958, all’Esposi-
zione Universale di Bruxelles,
dove Soldaini era uno dei gio-
vani scelti dal prestigioso Li-
ceo Alberghiero di Strasburgo
per partecipare a uno stage nel
ristorante del “Villaggio Ha-
lia”. Magritte allora aveva 60
anni, ed eranel pieno della sua
maturitd artistica. A tavola,
ricarda Soldaini, «era il classi-
cu “hun vivant” che amava il
gusto della buona cucing di
qualita, sensa mai eccedere.
Appassionato di birma, supeva
dempre  perfettamente  cosa
scegliereinunmenu etralesue
prefertte erano fe pictanze del-
o tipica cutina belga, specie
guellea basedipollo, ostrichee
pesce, che riproporvemo nel
menw comaseco: Kir Royal e

Tartare di Manzo con Uove di
Quaglia, Chicons auw Gratin,
risotto ai Cavoli di Bruzelles e
Germagli di Luppolo, Water-
zooi, Carbonnades Flamandes
e Crepes Georgette (in omaggio
alla moglie di Magritte), al ter-
mine caffé aromatizeato al
cioceolatoy. L'ingresso allace-
na, bevande incluse, costa 30
euro.

Sempre in ambito gastrono-
mico, & da ricordare che la ras-
segna. “Il Giallo a Como™ pro-
mosse dall’ Accademin. delle
Artiedei Commerci Santa Giu-
liana, con il patrocinio di Pro-
vincia e Comune, prevede oggi
alle 21, al Cineplex Astoria di
via XX Setliembre, una degu-
stazionediprodotti“gialli” do-
Do laproiezione del film “Mai-
gret eil caso Saint Figere”. In-
gresso § euro.
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