FORMAZIONE Listituto alberghiero «Brera» apre al pubblico. Soldaini: «Non facciamo concorrenza sleale»

Gli studenti aprono un ristorante: menti da 5 euro

Partono i corsi di formazione

M (g. a.) Primo appuntamento - oggi dalle 9 alle 13
a Villa Gallia - per.i corsi di formazione riservati agli
addetti alla Protezione civile, rivolti a sindaci, tecni-
¢i comunali @ volontari. Il progetto, denominato
“Cittadino senza frontiere” rientra nel programma
Interreg I Italia-Svizzera ed & finalizzato a favorire
la collaborazione tra gli addetti a un settore di vitale
importanza. Tema del primo incontro sono i concet-
tt generali di Proteziome civile, a cura di Armando
Fabbrini, funzionario della Provincia. «Tramnite in-

; provinciale alla Protezione Civile Alberto Frigerio
i - 5000 state analizzate le esigenze e gli interessi de+
gli addetti. Al corso si parlera di legislazione, com-
petenze, pianificazione, gestione e comunicazione
delle emergenze, ma anche di esercitazioni con mo-
menti di confronto con il partner svizzero». Traize-
latori vi somo professionisti della Regione, del Dipar-
timento di Roma, del Comitato di Comeo, nonché
funzionari, collaboratori ed esperti della Provingia.
Linjziativa 8 rivolta ai 162 comuni, alle 4 comunita
montane e alle 46 organizzazioni di volontariato del-
la Protezione civile operanti sul territorio.

| per gli operatoni di protezione civile |

dagini effettuate sul territorio -anticipa l'assessore

Bl (p.be.) Apre il ristorante pit sconomico del-
la citta: 5 ewro parun meny completo [stuzzichi-
no, primo, secondo, contorno, dolce e acqua mi-
nerale). Il segreto del risparmio - nonché il mo-
tivo per cui ne scriviamo - & che il locale si trova
all'interno di una scuola a i cuochi e i camerieri
sono gli studenti medesimi. Quelli dell'istituto
alberghiero «Giannd Brera», :

I posti-a disposizione sano trenta, Per conoscere
il mepu del giorno si pud contattare la stessa se-~
greleria oppure visitare il sito Internet www.cen-

trocasnati.it, cliccando alla voce ¢Giornales.
L'iniziativa, aldila delle battute, ha finalita
strettamente didattiche. Fa, infatti, parte del pro-
gramma degli studenti del 3° anno la simulazio-
. ne di una tipica giornata

naturalmente.

Concorrenza sleale, potreb-
bero pensere i ristoratori. Ma
il direttore della scucla pari-
taria, Franco Soldaini, ha la
risposta pronta: «Macché -
dice -, noi lavoriamo per lo-
ro. Cosi avranno ragazzi pilt
preparati. Spesso si dice che
le scuole danno tanta teoria @
niente pratica: da noi non &
cosl. E comunque una parte
fondamentale della loro
esperienza i nostri studenti
la fanno proprio nei ristoranti: in questo periodo
50RO tuttl impegnati in uno stage di dieci giorni».

L'inaugurazione del ristorante «Al Casnati» av-
verrd domani. Fara servizio ogni martedl e mer-
coledi a pranzo [ore 13) e poi verranno organizza-
te anche alcune cene il venerdi sera. Gli avvento-
xi. devono prenotarsi alla segreteria dell’istituto,
telefonando allo 031/30.55.40 (interno 204), op-
pure inviando una e-mail & info@centrocasnati.it.

F"' -

Franco Soldaini

lavorativa in un ristorante;

«Ristoranti dallo studio deg :xiaenu alla
e preparazione del pranzo,
3 Hnostro dall’accoglienza = degli
esisiononelle | ospiti al servizio al tavolo.
it tmportanti | «Ristoranti come il nostro
v scuole - racconte Soldaini - esi-
: stono in tutte le piil im-
alberghiere portanti scuole alberghiere
d'Europa d’Europa e del mondo: da
Losanna, a Strasburgo, ai

& del. mondo» campus americani. L'ave-
vameo anche negli anni

Sessanta a Bellagion.

Gli ospiti, assicura il direttore, «<non faranno da
cavie». Non & a questo che si deva il prezzo par-
ticolarmente concorrenziale. «Certo - riflette Sol-
daini - un ristorante vero & proprio ha spese di
gestione pil alte del nostro, a partire da quelle
per il personale. Ma & anche vero che spesse vol-
te il conto & troppo salato rispetta a:quello che
dovrebbe essere il punto di equilibrip tra qualita
& Prezzok.



